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Krubbkolle

= HAR DU EGNA TIPS?
maila till aveny@gp.se

M: Med 150 kronor per person ger vi 0ss ut och testar stans krogar

HIMALAYA
Smedjegatan 1

(883

= profil
Lilla nepalesiska Himalaya hukar |
lovarteret mellan och

arkitektur & blek och trist. Med enkla
medel har man anda giort det enda

ki kkd=iysande. & k& & =utmirkt. # & & =bra. & ¥ =godkand. ¥ =underkind. X = usel

Det jobbar en mastare i koket!

et som linsgrytor, hemlagad ost och
curry. men med en nepalesisk touche.

rummet treviigt:
wvaggar med roda och svarta detaljer,
Iblekgrina dukar, tavior med bergs-

massiv. De stora fanstren vetter mot
en lugnande grasmatta. Ett trappsteg.

Packhuskajen. Entrén for knappast
tankarna till det stolta asiatiska bergs-
massivet. Snarare till lunchmenyer
och take away.

= miljdé
Lokalen ar en orsak till att betyget
inte orkar dnda upp | topp. Husets

i entrén och tring toalett
bestiket for den rullstolsburne.

= mat
Det jobbar en mastare i kiket! Fru Hi-
malaya skapar sina {Anghok

talirik, sesam-
marinerad potatis, kycklingfilé med
‘spenat och koriander, samt de godaste
naan-brod vi atit. Det ar traditionelit,
rustikt och fantastiskt gott.

| =» pris
| Du kan utan problem ta dig métt
| fér 150 kronor. Forratterna kostar

| 49 kronor, de flesta huvudratterna

degknyten med olika sorters fylining-
ar) med kirlek och omsorg. Minga av

| ratterna paminner om det indiska ko-

under

naan-brid kostar 20 kronor och raita
| [kall yoghurtsas) 10. Rattigheter finns
! {dock inte & pd tapp) och en halviiter

| starkol pa flaska kostar 40 kronor, ett
j glas vin 35,

. =» service

Herr Himataya, med traditionell ne-
pabesisk huvudbonad, stie fr serve-
ringen denna afton, da vi nastan ar
ensamma i lokalen. Han berattar mer
an gdrna om sin uppviaxt vid bergs-

| massivets fot och ber om ursakt fér

| att frun gor 54 stora forrattsportioner,
|

| dé “hon tycker det ser for lite ut an-

| nars”. Det kanns som att vara hem-

| biuden till familjens kdk, Mer treviigt

| an proffsigs, mojligen. Oklart hur han
klarar servicen om det blir fullsatt.

| = det lilla extra

Karbeken till maten str for restau-

| rangens lila extra. Indiskt, kinesiskt

och thallandskt i alla éra - Fru Hima-
layas nepalestska matkonst kidr de
flesta av stans asiatiska |agpriskrogar

| med marginal

(@ FLER KRUBBKOLLAR
GA in ph wiwnw.gp.5e och s beddm-
ningen av fler restauranger,



